Menu découverte de Juin et de Juillet

Apéritif W
Petits savoureux apéritifs

ZEKRUVVNSBERDEHCH

Amuse-bouche¥
Confit de “AYU et coulis de basilic
g5V« NIILDOD—1)—I—2

Hors-d'ceuvre

Verrine de royale aux chou-fleur, consommé en gelée et au crabe

AENIDISD—DTIVT AZEDVIXIAUVERAT

Un plat au choix 3
XA VRIEZ 1 MBGBROTES0N,

Poisson du jour

ABDEFRONIE
ou ¥7=I&
Entrecote grillé sauce Bercy avec riz au beurre aux mais
HO—-AOTJILT N)LY—+J—=2
ou ¥7=I&

Filet de canard roti au vin rouge avec gratine dauphinoise

ISVAENEOWROO—~ HKIAVY—R IvAALEDITSHVERA

* deux plats principaux  (poisson et viande)  +1500yen

X1 B2 (BHYEEAIRNE)

Dessert ou Fromage au choix ##

FH— FOF— ZEBRUL S,

Tarte aux cerise noire avec glace au cappuccino
F—=DFzU—=DRIVE DSVTI ATF—)DPARAD)—LKRZ
ou FkIx

Assiette de fromage

ABDF—XDEODENHE

Café, Thé ou Infusion au choix et Mignardise #

TRTUwY « RIRBFEEN=T T 1 —EINSBEREF
5000yen

Taxe (10%)Compris,”Service (10%) + Taxe (10%)non compris
JHERBAM - FIE T —EXH 10%+ 5EF 10%

Carte




Hors-d'ceuvre %

Paté de campagne 2000
BER/NTDT')—X

Salade de crudités variées 1800

HOERBBEROBRDEGHEYSS

Saumon mi-cuit fumé et sasalade 2000

JIVDT——FTEYDI +Fa+14 TSI RZ

Soupe de poissons comme a Marseille 2 00 O

A=T e« R MDYy V2@ "Fe-IE - A—JLE - 1BAD

Foie gras de canard poélé aux truffes 28 00

2200250OMIL FJa2JV—2X

Plat ##

Poisson dujour 3000
hHBDSBUVCRZZDBEBDAYTILT

Confit de cuisse de canard 28 00
BEDEERDIV I«

Joue de beeuf braisées au vin rouge 3 00 O

HDRFFARDIRT A VA H

Dessert #

Dessert dumois 1200
SEOFH—

Fromages frais et affinés
un morceau de fromage 5 O O~ / Assiette de fromage 1500~

BRNC3F—X171&% BRNCA3F-ADBOEOHE
kPSR TTEXDESIR 3 1 AT — RIIE2BULDX 1 L 1 8L THE B LT,

Taxe (10%)Compris,” Service (10%) + Taxe (10%)non compris
JHERBAM S FIE T —EXH 10%+ 5EF 10%



