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Joyeux Noél
et

Bonne Gourmandise

épanoui



Menu de Noél

DIVANADSYFAZa—

6300yen

3 Amuse bouche (Consommé, petits chou aux cépes et porc ibérique,
saumon fumé a la minute et ceufs de truite)
SEBEDPI1—X - TyYa1DEODEDE
(BEREFPNCIVIXR=T /A RNYDIER—TEDTT«Ya1—/
BREY—EYOBEBEERENETE DT U _DRSD bFv T« PHRZD
%k
Foie gras poélée, sauce aux_ truffes et sa salade
DAD050OIROL RJaIdVY— US5RZ
Poisson du jour
AEORENIE
*
Canard Challandais 16ti, sauce au vin rouge
JSVRE BOO—XE HmIO1IYY—X
Dessert de Noél
DURARADTH = FOEDEHE
*
Café, Thé ou Infusion et Mignardise
IRTUwY < fIRFLRBN-TT+— & INSBREF



Menu de Noél

DUVANADT 4 F—AX_a—

10500yen

3 Amuse bouche (Mousse de carotte et oursin, petits chou aux_ cépes et porc iberique,
saumon fumé a la minute et ceufs de truite)
SBEBDPI1—X - TyYa1DEDENE
(ICALADL—R DZRA/ANIIBERL-TEOTT1Ya1—/

BREY—EYOBEBERENEE DT U _DRSD bF v T« PHRZ)
Terrine ormeau, noix de Saint-Jacques et [égumes avec cavier
POEEMMIBEBTREDT ) —X Fv T4 PZRAT
Consommé aux_ truffes et foie gras
DADTSAD FJaTRKDIVYIAR—=T
Galette de crabe et champignons de paris
AZERYYAI—LDAL Y
Saint-Pierre pané sauce au champagne
BEOCANOEE YvV/INVDY—2R
Canard Challandais 16ti, sauce poivrade
ID2VR«I»SVE BOO-—XRL VIV I3DEK
Dessert de Noél
DUANADTF - EDBRDENDE
Café,Thé ou Infusion et Mignardise
TIRTUyY < HfIRFLEN=TFT1— & INSBREF



Verre du Vin

HFS5RTLY

Champagne Y% V/\Y
de Canteneur 1050
B« AV EOX—=)U
INDVRNDKL BIHEFLUA
Champagne cocktail ¥+ >V/IN\JDADFTIL

Kir Royal / Mimosa 1260
F—=)LaJ1vIL I =EY
(HhY2) FLUY)
Vin Blanc 824V
Clos Floridene  <Bordeaux> 800

20-20U7—=X  (MILE-)
FADODEHEHDIPFEO TJIU—T « —1EEKNDL)

Pouilly-fumé <de Ladoucette> 900
TJA4+4+JaxX (@2-JL

TU—=TI)I—YRDENDL DOOFD
Bourgogne Blanc “Retour des Flandres” V.V. <Régnard> 700

IWI—Z"a T3V “Jbbo—=Ibs T« ISV (TIVI—=2)

FEONSEEFADD EBDED S SHDHDIKRNDLY PEO
Vin Rouge RO Y

Chateau Haut-Milon <Pauillac> 850

Yy b=« A=+ 20V GRILE= K1PyD)
BREBEER/NA ZADBEDICHRBEDORUKDLY  XDOED

Mercurey  <Régnard> 950

X)bFalb+a (TILI—=2)
MARERDEBIREEHD/ NS Y ZKUNEKDLY

(100%EHY2—2 (FLYY + UVT« TU—TI—)
NJT
IVIv—IT—)l
Py T A T —
J> e P)LD=)LE—=IL UNERD
E—JU (YEBISU/ —&ED /XA—=/\—FE51) (&RINE)
\ & 525yen [CCCABLTRNZET /




CAFE » THE

d—b— -« 4I&

Café (Café au lait, expresso)
J—t— (LbFas53—3—-k—/HIJx AU/ ITRTL YY)

Thé Earlgray
P=ILIUA «FT1—
(BE@EOEBEODOP=)ILIJULATT A—HZvD)
Thé Darjeeling
H—=I)YeF+q—
FREODEVEDBY—-IIY Z—AZvD )
Thé Assam
PyTLheT1—
GRVWKDWDOP Y YA A—TTZv D)
Thé Spécial “épanoui”
TINRA e ARYDIILITUVY T« — (SATFRIVYU—=T=ILF)
CBIbIREERNDDET, HINED EHAEDRHTI)

Infusion Assaemblage (pukka)
1FIR Ny AN=T2AOEEZE/\—-T 51« —5i8

Omenthe poivrée réglisse (décaféiné)

A—D EUEIY FDPICESEEDHD' I ADKDZET
RNN==VKUDURDTUVE)

Qcitronnelle /gingembre /réglisse /verveine /amla (décaféiné)
FONBHBOEDEY VIV —DAVFITUYETY
(LEVISRIVIb—,UDUZUEYIN=RFPLASDILUYR)

Ocamomille /fenouil /réglisse,vanille (décaféiné)

BLEDAKIDNZSH, DSUWAEVYTILET LY RESNTNET
(PESAIL. TR UDUR NZSDTUVE)



