Menu découverte de octobre

Apéritif 3%
olive verte, noix, chips de légumes
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Amuse bouche #
Clafoutis aux champignons des bois et aux légumes biologique
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Hors-d’ceuvre 3%
Saumon fumé mi-cuit, créme aux herbes et écumes de betterave
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Un plat au choix %
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Poisson du jour
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Filet de canard roti sauce au vin rouge et vinaigre balsamique
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Paleron roti sauce au Marsala
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3% deux plat principal  (poisson et viande)  +1500yen
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Dessert ou Fromage w
Poires Belle-Héléne ou Assiette de fromage
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Café,Thé ou Infusion au choix et Mignardise #
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4500yen
Taxe (8%) et service (10%) non compris
Bl JHER 8% « —EXH 10%



