
Menu découverte de Janvier 
 
 

Apéritif 
Petits savoureux apéritifs  

 
 Amuse bouche 

Mosaïque de foie gras et pâté de campagne avec meli-melo de légumes 
 

 

 
Hors-d’œuvre    

Parfait de homard et du velouté deKIKUIMO avec espuma de bisque de crevette 
 

 
Un plat au choix 

  
 
 

Poisson du jour 
 

ou  
Chevreuil rôti sauce grand veneur 

 

ou  
Porc ibérique rôti aux épices gratin dauphinois 

 
�

�  deux plats principaux poisson et viande	  +1500yen 
2  

 
Dessert ou Fromage au choix 

  
 

Profiteroles 

 
ou  

Assiette de fromage 
 

�

 
Café,Thé ou Infusion au choix et Mignardise 

 
 

4500yen 
Taxe (8%) et service (10%) non compris 

   8%  10% 



 

Carte 
 
 

Hors-d’œuvre 
 
Paté de campagne 		 

 
 
Salade de crudités variées 		 

 
 
Saumon mi-cuit fumé et sa salade 		 

 
 
Soupe de poissons comme à Marseille 		 

 
 
Foie gras de canard poêlé aux truffes 		 

 
 
 
Plat 
 
Poisson du jour 		 

 
 
Confit de cuisse de canard 		 

 
 
Joue de bœuf braisées au vin rouge 		 

 
 
Dessert 
 
Dessert du mois 			 

 
 
Fromages frais et affinés 
un morceau de fromage  		  / Assiette de fromage 		  

  
 
 
�  1  

 
Taxe (8%) et service (10%) non compris 

   8%  10% 


