Menu découverte de Janvier

Apéritif ¥
Petits savoureux apéritifs

ERUWNSEPRUT 4 TI2H

Amuse bouche #
Mosaique de foie gras et paté de campagne avec meli-melo de 1égumes

2200207 )—-XXEBER/INTDEY DI T
FEDOFVEHEFERAT

Hors-d’ceuvre
Parfait de homard et du velouté deKIKUIMO avec espuma de bisque de crevette
ZN—=IUBE « BFDTI)IL—7T « §BEE2D/NLD TEIIT NIIDDIRE—-E

Un plat au choix
XA VREBZ 1 MBEVCLES0N,

Poisson du jour

mENSBULNZEZZDEDORY 1 )UT
ou FEIZX

Chevreuil roti sauce grand veneur
(FRIUDEA—LEESEY—2)

TYVBDO—RE I35V« JTX—)UE
ou FICI&
Porc ibérique roti aux épices gratin dauphinois

ANYIBEOO—R+ ITERRAK YvHAEDITSHVR

Ni

* deux plats principaux  (poisson et viande)  +1500yen

X122 (BEHNEEANE)

Dessert ou Fromage au choix
TH— O F—RXZERBUOEE,

Profiteroles

V2= PARATAFIEHRZZT BHNFIaIDY—RENMIT
07+ 00— INX1[R
ou FIZI&

Assiette de fromage
ABOF—XDBEODENHE

Café, Thé ou Infusion au choix et Mignardise 3§
TRTU Y « fIRFZE/N—T 5T —EINSBREF

4500yen
Taxe (8%) et service (10%) non compris
& (58 8% « U —EXF 10%



Carte

Hors-d’ceuvre #

Paté de campagne 1800
BER/N\NTDT')—X

Salade de crudités variées 1500

HOERBBEROBRDGHETSS

Saumon mi-cuit fumé et sasalade 1800

JIVDT——FEIYDI +Fa+14 UISIRZ

Soupe de poissons comme a Marseille 18 00

A=T e« ko MDYy Vb2 Fe-IE - A—JLE-1BAD

Foie gras de canard poélé aux truffes 250 O
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Plat %

Poissondujour 2700
HBDSBUVCRZZDBEBDAITILT

Confit de cuisse de canard 2500
BEDEEARDIV I«

Joue de beeuf braisées au vin rouge 2 8 0 0
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Dessert:j

Dessert dumois 1000
SAOT7Y—k

Fromages frais et affinés %
un morceau de fromage 3 O O~ / Assiette de fromage 1200~
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Taxe (8%) et service (10%) non compris
& (58 8% « —EXF 10%



