Menu decouverte de Septembre

Apéritif ¥
Petits savoureux apéritifs

EKRUVVNSBERDODEHITH

Amuse bouche #
Velouté de chataignes, espuma de champignons de paris

WEDSRIA—-T Yy Ya)l—ADIRT—VEZENNT

Hors-d’ceuvre #
Saumon de Norvege fumé dans la verre avec sa salade

IO - —EVORBER YISIIRZ

Un plat au choix #
XA URIBE 1 MRBULEEN,

Poisson du jourl

ZN=I0p):3==10py S
ou FEIZIF
Caille de Vendée roti aux champignons des bois
DSV TPIUTE DASODO—RAL ROSDIHKZ
ou XZI&

Cote de porc breton roti sauce au Poiré
ERORE

DSV« TJ)VI—Z1E BEO—ADO—RL KROJL VY=

* deux plats principaux  (poisson et viande)  +1500yen

XTHE2M  (RANEERNNE)

Dessert ou Fromage au choix #

FHF— FNF—XERRU<ESL,

Mousse aux fromage, sorbet de yaourt avec myrtille
DSVRED ) —LAF—ADLA—REBREI—TILEDY v —Ny
TI—RJ—=Z&HFRZT
ou FCI&

Assiette de fromage
ABOF—XDBEODENHE

Café,Thé ou Infusion au choix et Mignardise %
TRTUwY « AIRFRE/N—T 71 —EINSBREF

4500yen
Taxe (8%) et service (10%) non compris
BE JEER 8% « —EXK 10%



Carte

Hors-d’ceuvre #

Paté de campagne 1800
BER/N\NTDT')—X

Salade de crudités variées 1500

HOERBBEROBRDGHETSS

Saumon mi-cuit fumé et sasalade 1800

JIVDT——FEIYDI +Fa+14 UISIRZ

Soupe de poissons comme a Marseille 18 00

A=T e« ko MDYy Vb2 Fe-IE - A—JLE-1BAD

Foie gras de canard poélé aux truffes 250 O

220020OMIL RJa2JVU—2X

Plat %

Poissondujour 2700
HBDSBUVCRZZDBEBDAITILT

Confit de cuisse de canard 2500
BEDEEARDIV I«

Joue de beeuf braisées au vin rouge 2 8 0 0

FDRFFRDIRT A VZ=AH

Dessert:j

Dessert dumois 1000
SAOT7Y—k

Fromages frais et affinés %
un morceau de fromage 3 O O~ / Assiette de fromage 1200~

BNT3F—X 17188 BNTBF-—ANBRVEDE
% PSHI R TTEXDESIH, B 1AFET— RINNE2BNEDX 1 VHEE 1 BUETHENHLUET,

Taxe (8%) et service (10%) non compris
BE JEER 8% « —EXK 10%



