Menu découverte de Juin

Apéritif
Petits savoureux apéritifs

EWRLWNE LB DEALD

Amuse-bouche %
Médaillons de noix de Saint-Jacques aux basilics et vichyssoise

EBEENMIEDOS Y % « RIJVEKR T4V T—XITFHIRT

Hors-d’ceuvre 3
Confit de “AYU” et coulis de concombre

gk 74 FasUos—Y

Un plat au choix 3
AAVEIEZ IIERILCTIZE 0,

Poisson du jour

ABOEFBORIE
ou ¥7=1X

Agneau roti de au thym
FE(YLFTyoa-FL) oA=L ZLyvia-RALDEY
ou F7=I3
Joues de beeuf braisées au vin rouge
FRTFADIRT A > EIAH
* deux plats principaux (poisson et viande) +1500yen
XA W2 (AR RIEE)

Dessert ou Fromage au choix
TH— D F—XZERUILZI,

Verrine de cerises noir au fromage blanc avec sorbet du lait
X—=UFz)—ET7AY—T 2 - TIVEBINIDY v —Ry bDOXRY =

ou Ff=l&

Assiette de fromage
AEBODF—XDEY E5ht

Cafe, Thé ou Infusion au choix et Mignardise ¥
IRTLyY ~fIRELBFIN—T T4 —ENESBBEF

4500yen
Taxe (10%) et service (10%) non comptris

P HER 10% - —EX# 10%




Carte

Hors-d’ceuvre
Paté de campagne 1800
AER/ X707 U —X

Salade de crudités variées 1500

VY ERRESEOR) Abe Y 7 4

Saumon mi-cuit fumé et sa salade 1800

IV r— - HY—F DI - X214 YSEHRZ

Soupe de poissons comme a Marseille 1800

A=Ky Byyy <t 2FE RF-ITE-L—I/LE-HBAY

Foie gras de canard poélé aux truffes 2500

T4+ 70DFRTL FYa1TY—R

Plat 3%

Poisson du jour 2700
MG OLEW-RZZDODHDR XA LT

Confit de cuisse de canard 2500
BEoHLEHRADODI V7 4

Joue de beeuf braisées au vin rouge 2800

LDIFITADIRT A v E AR

Dessert

Dessert du mois 1000
SRBOTHY—k

Fromages frais et affinés %
un morceau de fromage 300~ / Assiette de fromage 1200~

BRNIAF—X11ESH BRNIAF—XDREY)EHE

FTZHI N TEEXDEEL, HINFES— FT7N5 208U E0X A R EE 15X FTHEBOELFET,
Taxe (10%) et service (10%) non comptris

P EER 10% - Y —EX# 10%



