Menu découverte de Juillet

Apéritif
Petits savoureux apéritifs
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Hors-d’ceuvre W
Frits de KISU et de courgette
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Amuse-bouche
Royal de EDAMAM E gelée avec ceufs de truit

RE2OADIPIL bSORFvAT4TPHRA

Un plat au choix g
XA VREEZE 1 MBREVEELN,

Poisson du jour

AB DR DORIE
ou X7zl&

Confit de porc au moutarde

AFUPERI—FOIV D« EEFXRR YRY—FELK
ou X7l&
Caille rotie au thym avec riz sauvage
DSVREDASODO0—RL JLyYad%914L0DED DAILRSAREHRAT

% deux plats principaux  (poisson et viande)  +1500yen

XTHEE2 M (BAEEE SREE)

Dessert ou Fromage au choix 3
FH— hHF—XEBBUOL L E W,

Mousse de mangue et gelée de fruit de la passion avec sorbet de coco

RYI—DALA—RENXWI3aVIII—VYOIYalL IDFYVYDYvY—RNYKNRA
ou Fr=I

Assiette de fromage

RKBOF—XDEOEDE

Café,Thé ou Infusion au choix et Mignardise 3
TITRFLwY - fIXFE>I\N—T T —EINSBPEEF

4500yen

Taxe (10%) et service (10%) non compris

FIE JEEH 10% - V—EXK 10%




Carte

Hors-d’ceuvre W

Paté de campagne 1800
BER/\TDT)—X

Salade de crudités variées 1500

EOARBEBEXOEROEOEYSSY

Saumon mi-cuit fumé et sasalade 1800

JILOT— - H—FEVDI - X214 UYISHYRZ

Soupe de poissons comme a Marseille 18 00

2—F - R - RDOYVY 9Ilas2@ "F-IE - A—)LB -BAD

Foie gras de canard poélé aux truffes 250 O
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Plat 3

Poissondujour 2700
BN SBWRZZDHDRYAILT

Confit de cuisse de canard 2500
BEDHHRDOIY T«

Joue de beeuf braisées au vin rouge 2 8 0 O
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Dessert W

Dessert dumois 1000
SADTY—

Fromages frais et affinés %
un morceau de fromage 3 O O~ / Assiette de fromage 1200~

BRC3F—X 1188 BRNCBF—ADEDEDE

¥ TSN TTEXDEEZ 1 ANEA—RTINE2BULEDX 1TV FEEZ | 0B f THBLHLFET,
Taxe (10%) et service (10%) non compris

FIE JEEH 10% - V—EXK 10%



