Menu découverte de Ao(t

Apéritif 3
Petits savoureux apéritifs
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Hors-d’ceuvre 3
Capellini a la sauce glacée aux tomates et aux basilic
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Amuse-bouche
Foie gras de canard poélé avec pancakes au mais
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Un plat au choix
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Poisson du jour
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Entrecote sauce béarnaise
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Curry de pintade au coco
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% deux plats principaux  (poisson et viande)  +1500yen
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Dessert ou Fromage au choix
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Panna cotta de péche et gelée de verveine avec glace de mascarpone au limoncello
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Assiette de fromage
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Café,Thé ou Infusion au choix et Mignardise 3%
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4500yen

Taxe (10%) et service (10%) non compris
Bl& JEEH 10% « —EX# 10%
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Hors-d’ceuvre W

Paté de campagne 1800
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Salade de crudités variées 1500
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Saumon mi-cuit fumé et sasalade 1800
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Soupe de poissons comme a Marseille 18 00
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Foie gras de canard poélé aux truffes 2500
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Plat 3

Poissondujour 2700
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Confit de cuisse de canard 2500
BEDEERDIV I«

Joue de beeuf braisées au vin rouge 2 8 0 O
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Dessert W

Dessert dumois 1000
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Fromages frais et affinés ¥
un morceau de fromage 3 O O~ / Assiette de fromage 1200~
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Taxe (10%) et service (10%) non compris
Bl& JEEH 10% « —EX# 10%



