Menu de Noél

DUYRRADTAF—+=a—

3 Amuse bouche
(Gateau de saumon aux ceufs de truit, brandade et poire au mousse de yaourt au jambon de parme)
SFEENTIA—X-TvaDBEYEDLE
(H—FEVDA—IAL TSV TATHA TS0 —F
SINVREENLD L—RET-TFUR)
Verrine de consommé de homard en gelée, de royale aux topinambours,
de médaillons de homard et de caviar
AR—VBEAYDAV YA )—EHFOTAVILDTL)—=
AR—NBEEXYTATERAT
Foie gras poélé aux truffes
IIVRETHTISDRTL DR 2T
*
Assiette de salade épanoui
Y35 - TS
Filet de lotte, de morue et de congre a la bouillabaisse avec écume palourde
ToaAg - RFOTAVR—RMEILT BOBEENT
Céte de veau r6ti sauce au Banyulus a la saveur des bois
FHEOO—RF NZ2VR-Y—R UOBEHE—HEIC
*
rmages de Noél Blanc
RIARIYARADAR—D 2
(FAR—22-91DL—R RUAR=XDHRAVTE)— BRENZF-FTARY)—LFZ)
*
Café, Thé ou Infusion et Mignardise
IRTLYY - RFFEEN—TTA—LINSHEBEF

H—A¥ ¥10,000-
H—ERE 10%-HE TR 1093 RTEH N LET,
MHEHOAFTRRIZLYBRELERITHRIBEENTINET, T THRZEL,

Menu de Noél
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3 Amuse bouche
(Gateau de saumon aux ceufs de truit, brandade et poire au mousse de yaourt au jambon de parme)
2FBENTIA—X-TyiaDREYELE
(TIUF =R/ INIVREENLDL—RETTFVRA)
Verrine de consommé de homard en gelée, de royale aux topinambours,
de médaillons de homard et de caviar
FR—VBEAYDAVYAE)—EHFATAVIILDT)—=
FR—IBEEXYTATERAT
*
Foie gras poélé aux truffes
IIVRETFTITSDRIL DR 2 TREK

*
Plat de poisson du jour
AHO#RO—M
*

Canard challandais r6ti au poivrade a la saveur des bois
IIVR TS VEROA—ZE RAMBKROF T2 —R ILDOEHE—HEIC
Images de Noél Blanc
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Café,Thé ou Infusion et Mignardise
IRTLYY - RAREIN—TT4—EINSEEEF
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