Menu découverte de Avril

Apéritif %
Petits savoureux apéritifs

EERUNWNSBERDEHCH

Amuse-bouche ¥

Salade printaniére aux asperges blanches et frits de ‘amago’
M)A PRNSHARESRNEEPVYIDD )y FERACEHFEOTSS
Hors-d'ceuvre %
Velouté de petits pois avec Flan d'oignons nouveaux
T=VE=RADTIV—F FEFEREDI S VZZFNNT
Un plat au choix ##
XA VRIEZ 1 MREVLIZS),

Poisson du jour

ABDEEDORIE
ou ¥7=1%
Bitoke a la Russe mi-cuit sauce aux truffes
2ENFOE F—=DFHED/N\NY/IN=D) FJaDVI—=2R
ou 7=l

Filet de magrets de canard ro6ti au vin rouge

DoV AENEODWRODO -+ HZO1YI—2X

¥ deux plats principaux (poisson et viande) +1500yen

XTRE2M  (BHEEIRNE)

Dessert ou Fromage au choix ##

FF— FOF—REREU

Verrines de fraises, gateau chocolat et glace de cappuccino
A FIEA=Y3DSENTF—IJDPA RO )—=LDTT)—_
ou Fr=Il&

Assiette de fromage

ABDOF—XDEDENHE

Café,Thé ou Infusion au choix et Mignardise #
TRTULwY « RIRFEE/N=T T+ —EINSBREF

500O0yen
Taxe (10%)Compris.~Service (10%) + Taxe (10%)non compris
JEERIARFET —EX# 10%+ EE/H 10%




Carte

Hors-d'oeuvre %

Paté de campagne 2000
BER/NTDT')—X

Salade de crudités variées 1800

HOERBBERORDGHETSS

Saumon mi-cuit fumé et sa salade 2000

WD T—Y—FEYDI+F214 YUISHFKRZ

Soupe de poissons comme a Marseille 2000

A="T e« ko MmDIVY VAR IRF e IE - A—)LE - 1EAD

Foie gras de canard poélé aux truffes 2800

2A20020OM2IL0 FJa2JV—2X

Plat ¥

Poisson du jour 3000
mBDSRBUVNCEZZDEDRAI1)LT

Confit de cuisse de canard 2800
BEDETEEBRDIV I«

Joue de beeuf braisées au vin rouge 3000

HDREFRDINT A V7AH

Dessert #

Dessert du mois 1200
SADFH—

Fromages frais et affinés #

un morceau de fromage 500~ / Assiette de fromage 1500~
BNRCAF—X 11848 BNCAF—XDBEDEHE
KPS~ THERDESIE B 1 AET— FIINE2BIULEDX 17 HEEZE 1 BN L THEBLIELFET,

Taxe (10%)Compris.~Service (10%) + Taxe (10%)non compris
JHEFFAM S FIE T —EXE 10%+ E5E/H 10%



