Menu découvert de Janvier

Apéritif %
Petits savoureux apéritifs

EEUNWNSBERDEHCH

Amuse-bouche

Verrines de KAN-BULI mariné au Yuzu, salade riz au safran

BIUDVIURETISVEAKDEBKROYSSY WFDOED

Hors-d'ceuvre %

Risoni aux champignons de bois et au porc de galice

BBDEREND) -/ F-ZAOYSHEIT BLJ2TREK RBEOUDE2—UL

Un plat au choix ##

XA VRIEZ 1 MBEVIZS0),
Poisson du jour
ARBDOEFRONIE
ou ¥7=I&

Roti de caille a la facon de grand-meére
DSVAEDASNO—-RE T35 UX—=)URA
ou ¥7=l&

Boef brouguignon

HRDHIA VFAH TIVI—"2R,

% deux plats principal (poisson et viande) +1500yen

XTRE2 M GRANEBERHE

Dessert ou Fromage au choix #

FP— FDF—XEBRUL S,

; Verrines de mousse glacée aux fraises des bois au chocolat avec sorbet de fromage ricotta
NN —=YEFITAU—FDTTUZ UDYIF—XEIIIDY v —RNy FRA
| ou Frf=l&

Assiette de fromage

RBDOF—XDEDEOE

Café, Thé noir ou Infusion au choix et mignardisé¥
TRTUwY - RIRFEE/N=T T 1 —EINSBEREF

5500yen

Taxes (10%)comprises.”Service (10%) + taxes (10%)non comprises
JEHERIAMFIET —E B 10%+ 5&/% 10%




Carte

Hors-d’ceuvre #

Paté de campagne 2200
BER/N\TDT')—X

Salade de crudités variées 2000

HOEEBBEROBRDEHETSS

Saumon mi-cuit fumé et sa salade 2200

WD T—+B—FYDI+Fa214 YIIRA

Soupe de poissons comme a Marseille 2200

A=T e« By« RDOVY VIR "F e IE - A—JLB < BAD

Foie-gras-de-canard poéléauxtruffes 3000 *En attendant que les importations reprennent.
224005000 U3 IVI—"2 X HABRSSCTI

Plat ¥

Poisson du jour 3200
HBDSBUVNCERZZDEDRAY1)UT

Confit de cuisse de canard 3000
BSDEERDIV T«

Joue de beeuf braisées au vin rouge 3200

HDREFARDIRT A VFAH

Dessert #

Dessert du mois 1400
SEOFY—

Fromage frais et fromage affinée #

un morceau de fromage 700~ / Assiette de fromage 1700~
BNCAF—X 17858 BNRNCAF—ADBRDENE
FPSN TTHEXDBSR 351 AT — RIINE2BINLDX 17 2 HIEEZE 1 58I L THREVE L FT,

7axes (10%)comprises.”Service (10%) + Taxes (10%)non comprises
JBEAL - BIE—EIN 10%+5Z/% 10%
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