Menu découverte de Mai
Apéritif %

Petits savoureux apéritifs

EFRUWNSBRDEHCTH

Amuse-bouche

Gateau de creme de saumon fumé a 'aneth et de biscuit de betterave rouge,
ceufs de truite sa salade

AE—DOY—EVEE-YDERF 2D F—IIT
FSORFP T PEYSITRZ

Hors-d'ceuvre %

Creme de petits pois frais et Saint Jacque

D) —=VE—ROBRIA—=T MIIEDAIVINY F 3 ZZFHNT

Un plat au choix #
XA VRIEBZ 1 MBS0,
Poisson du jour
ABDEFRORIE
ou 7=l
Filet de canard roti sauce aux olives
JDSYVRE BOWARDO—A~ AU—=TDVI—2
ou X7=1Z

Langue de beeuf braisée au vin rouge

HEDIRTA VRAH

 deux plats principal (poisson et viande) +1500yen

XTRE2M  (RHAEERREE

Dessert ou Fromage au choix #

FH— D F—ZEBRU ZE,

Forét-noire

JAaL  JO=)U (&S<BAREFIDIV—FDOHR—)
ou Ff=l&

Assiette de fromage

AEBOF—XDEDEHE

Café, Thé noir ou Infusion au choix et mignardise 3%
TRTU Y « fIBRFCEN—T T+ —EINSBREF

5500yen

Taxes (10%)comprises.”Service (10%) + taxes (10%)non comprises
JEEFIAMN BT —EXXA 10%+ &% 10%




Carte

Hors-d'oeuvre %

Paté de campagne 2200
BER/N\TDT')—X

Salade de crudités variées 2000

FOERBBBRORDEGOEYSS

Saumon mi-cuit fumé et sa salade 2200

DT —+U—FEIDI+Fa+1 YSIRZ

Soupe de poissons comme a Marseille 2200

A=T e« By« RDOVY NILErdA@ RF e IE - A—JLB < BAD

Foie-gras-de-canard poéléauxtruffes 3000 *En attendant que les importations reprennent.
234005 OHRD U3 V=2 xEABBRHISTT

Plat

Poisson du jour 3200
HBDSRBUVNCEZZDEDRAY1)UT

Confit de cuisse de canard 3000
BEDETERDIV I«

Joue de boeuf braisées au vin rouge 3200

FDREFARDIRT A V7RAH

Dessert #

Dessert du mois 1400
SHDTH— -

Fromage frais et fromage affinée #

un morceau de fromage /00~ / Assiette de fromage 1/00~
BNCAF—X1718%8 BNCAF—XDBRODENE
FPSN TTEXDEBSR 31 AT — RTINE2BINLDX 17 HIEEZE 1 58I L THRREVIE L FT,

Taxes (10%)comprises. Service (10%) + Taxes (10%)non comprises
JEEFIAN Bt —EXXA 10%+ &% 10%



