Menu découvert de Février

Apéritif %
Petits savoureux apéritifs

EEUNWNSBERDEHCH

Amuse-bouche

Noix de coquille Saint-Jacques, mousse aux carotte et gelée de consommée
IBEENIIE. ZVIVDA—REDVIXEL —
Hors-d'ceuvre %
Risotto de riz brun avec ceuf mollet sauce aux truffes
BRIVECKOIUVY E RJaDIDY—2R
Un plat au choix #
X1 VRIEBE 1 MEVLTZS),

Poisson du jour

ABOEFRONIE
ou 7=
Ro6t1 de chevreuil en sauce au vin rouge
IREREOO—A~ HIO1Y—2R
ou 7=l

Ragotit de langue de beeuf a la tomate en cocotte

VO RN FRAFDITY MRS

* deux plats principal (poisson et viande) +1500yen

XTRE2 M GRANBERHNE

Dessert ou Fromage au choix ##

FP— D F—XEBRUL S,

Choux a la creme "Cygne" avec glace chocolat noisette
RIDYDY2A—=D)=I N=TI)VFvY « F3aIPARD)—=LKA
ou Frf=l&

Assiette de fromage

REBDF—ADEDEOE

Café, Thé noir ou Infusion au choix et mignardisé¥
TRTU Y - RIRFERE/N=T T 1 —EINSBEREF

5500yen

Taxes (10%)comprises.”Service (10%) + taxes (10%)non comprises
JEEFIAR IR T —E B 10%+ 5&f# 10%




Carte

Hors-d’ceuvre %

Paté de campagne 2200
BER/N\TDT')—X

Salade de crudités variées 2000

HOEEBBEROBRDEHETSS

Saumon mi-cuit fumé et sa salade 2200

JIWDT—Y—FEVDI+F21 YSHFRZ

Soupe de poissons comme a Marseille 2200

=T« B «RDVY VbirA@E FeIE - A—JLE - 1BAD

Foie gras de canard poélé aux truffes 3000

2AJ020OMIL0 FJaJVY—2X

Plat ¥

Poisson du jour 3200
HBDSBUVNCERZZDEDRAY1)UT

Confit de cuisse de canard 3000
BSDEERDIV T«

Joue de beeuf braisées au vin rouge 3200

HDREFARDIRT A VFAH

Dessert #

Dessert du mois 1400
SEOFY—

Fromage frais et fromage affinée #

un morceau de fromage 700~ / Assiette de fromage 1700~
BNCAF—X 17858 BNRNCAF—ADBRDENE
FPSN TTHEXDBSR 351 AT — RIINE2BINLDX 17 2 HIEEZE 1 58I L THREVE L FT,

7axes (10%)comprises.”Service (10%) + Taxes (10%)non comprises
JBEAL - BIE—EIN 10%+5Z/% 10%
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